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Ordre: Tuberales Famill@uberaceae

Tuber uncinatumcnatin 1887
Nom francais Truffe de Bourgogne

Ce bindbme fait de la résistance et doit sa sunvxeZaou 3 microns de plus relevés sur la hautesicigsons qui ornent sa spore, a des caracteres
organoleptigues plus marqués et a des périodascdte différentes par rapporiaaestivum.

Les trufficulteurs locaux nomment ainsi toutes $endrcoltes tardives (a partir d’octobre).

D’apreés les résultats des dernieres études baséestte appellation doit disparaitre puisque Tinatum et T. aestivum seraient une seule et ne&spece
(cf. article paru dans le trufficulteur No 74).1&Truffe est un champignon a part entiere c’essaun champignon entierement a part et nous pergpaacette
appellation va résister encore pas mal de temps.

Excellent comestible.

Ci-dessus a gauche un exemplaire du Bugey (Aid)oide une récolte locale de janvier 2011.
Pour plus d’'informations consulter la biblio citgedessous et I'article mentionné ci-dessus.

Biblio : Funghi ipogei : Montecchi & Lazzari. Truffes ditbpe et de Chine : L.et G. Riousset, G. ChevalleiIC Bardet.
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