
Toasts à l’apéritif  

La veille placez la truffe dans une boîte avec du beurre. Grillez ou non un bon pain de campagne, 

beurrez les toasts, déposez une fine rondelle de truffe sur le beurre, parsemez de fleur de sel. 

Accompagnez de Pineau ou de Champagne. 

Variante : Faites griller légèrement les tranches de pain, badigeonnez avec huile d'olive, ajoutez 

lamelle de truffe, fleur de sel, passer rapidement à four très chaud pour exhaler les parfums juste 

avant de servir. 

 

Tuber aestivum (Photo M Sinic) 

 

En fins copeaux ou lamelles  sur un œuf à la coque, les pâtes,  la purée de pommes de terre,  le 

céleri rave,  les topinambours,  la crème anglaise… 

  

 


